
 

So schmeckt die Heimat!       „Original, regional und wertvoll“ 
 

Wichtig ist uns in erster Linie, dass die Produkte aus nachvollziehbarer 
regionaler Erzeugung kommen und die Tiere eine artgerechte Haltung 

und eine natürliche Futtergrundlage genossen haben. 
 

<auf unserer Tageskarte< 
 

Ganzjährig Wildgerichte vom Wildschwein und Rehwild aus eigenem Revier! 
 

Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass wir die ständige Verfügbarkeit der ausgeschriebenen 
Wildgerichte nicht garantieren können, da diese von unserem Jagdglück abhängig sind 

- und die „Götter der Jagd“ sind nun einmal unberechenbar!  

Auszug der Winter - Speisekarte      Änderungen vorbehalten | Angaben ohne Gewähr. 
 

Tagessuppe – saisonal    € 
Angebot je nach Saison > Kürbis-| Maronen- | Bärlauch- | Spargelsuppe    
    

Feldsalat mit Speck & Kracherle                Vorspeisensalat   6,90 € 
mit Speckstreifen | Kracherle | Walnuss-Himbeer-Dressing    
    
Feldsalat mit Äpfeln und ofenwarmen Ziegenkäse   19,90 € 
karamellisierte Walnüsse | Sahne-Dressing | Baguette    
    
„Fischer Salat" mit gegrillten Filets vom Bachsaibling 
Forellenhof Familie Richter   gemischter Salat | Tomaten | Baguette 

  22,30 € 

    

Wolpertinger Käsespätzle   15,50 € 
hausgemachte Spätzle mit Freilandeiern vom Geflügelhof Adam und Mehl von der  
Zeller Mühle „Huber“. Garniert mit geschmälzte Zwiebeln und Bergkäse 
 

   

Bandnudeln mit Maronen | Äpfeln | Rotkraut | Bio-Bergkäse   18,90 € 
handgemachte Bandnudeln |Nudelmanufaktur Bauernladen Adam 
Schwarzwald Sahne 

   

    
Gemüseteller   16,80 € 
Kartoffeln | Steinchampions | Karotten | Broccoli | Wirsing | Sahne 
 

   

Handgemachte Bandnudeln mit Filetstreifen vom Bachsaibling   21,00 € 
Riesling-Sahnesauce | Kräuter    
    
Filet vom Bachsaibling auf der Haut gebraten 
Forellenhof Familie Richter 

  26,80 € 

Saison Gemüse aus der Butter Pfanne | Dill-Sahne | Serviert mit Kartoffeln 
 

   

Prächtiges Schnitzel „Wiener Art“ vom Landschwein   19,90 € 
Serviert mit Pommes Frites    
    
das rustikale Schwarzwälder „Cordon Bleu“   26,70 € 
Gefülltes Schnitzel vom Landschwein mit Bio Bergkäse & Schwarzwälder Schinken 
Serviert mit Pommes Frites 

   

    
Rahmgeschnetzeltes von der Freilandpute   19,90 € 
Hausgemachte Spätzle    
    
Medaillons vom Landschwein mit Champignon Rahmsauce   21,90 € 
Serviert mit hausgemachten Spätzle    
    
Wolpertinger Filettöpfchen   24,40 € 
Schweinelendchen vom badischen Landschwein auf hausgemachten Spätzle mit 
frischen Champignons. Mit Ofenkäse und Rahmsauce überzogen. 
 

   

Rumpsteak vom Schwarzwälder Weiderind   33,50 € 
mit hausgemachter Kräuterbutter | Pommes Frites 
 

Angaben über INHALTS- und ZUSATZSTOFFE in der Speisekarte / Restaurant 

   

 


